
Abendkarte

Salate & Vorspeisen

Salat Nicoise mit Thunfisch Tataki und Wachtel Ei 19

Carpaccio vom Rind mit Pfifferling Salat und Rucola 21

Lauwarme bretonische Artischocke mit Yuzo Dip 15

Charentais Melone mit San Daniele Schinken 18

Pikanter Glasnudelsalat mit edlen Krustentieren 23

Irische Felsen Austern auf Eis 4 Stück 16

Vorspeisen Variation von der Etagere ab 2 Personen p. P. 29

~ ~ ~

Suppe

Gazpacho mit Tartar und Kaviar von der See Forelle 12

~ ~ ~

Hauptgänge

Frische Scampi Linguine mit Soja und Erbsen Kernen in Kokos 34

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Pfifferling Nudeln und Kräuter 39

Gebratenes St. Petersfisch Filet auf Pfifferling Kräuter Risotto 37

Koreanisches Rinderfilet in Sesam-Birnen Marinade mit Rösti 42

Krosses Zander Filet auf weißem Miso Kartoffel Gemüse 36

Thaicurry mit Krustentieren und Gemüse, Basmatireis 41

~ ~ ~

Süßes

Weißes Sesammousse mit Himbeeren und schwarzes Sesam Eis 12

Sorbet Variation mit Pfirsichsalat 12


