
Abendkarte

Salate & Vorspeisen

Variation vom Yellow ifn Thunifsch mit Wakame Salat 19

Zweierlei hausgebeizter Bio Lachs mit Avocado 18

Gepoppte Langostinos auf pikantem Glasnudel Salat 23

Rinder Tartar mit Mark Kruste an Wildkräuter Salat 21

Warme Steinbock Bällchen mit Waldorfsalat und Lotuswurzel 18

Vorspeisen Variation von der Etagere ab 2 Personen p. P. 29

~ ~ ~

Suppe

Legendäre Kokos Fischsuppe 12

~ ~ ~

Hauptgänge

Pikante Scampi Spaghetti mit Bärlauch 29

Steinbutt Filet auf Safran-Muschel Risotto 45

Butterifsch mit Getrüffelten Kerbelwurzel Püree, Brennnessel Schaum 31

Gebratene Maispoularden Brust auf roten Tandoori Linsen 29

Ochsenschwanz Praline im Reisblatt und gebratenes Rinderiflet, Rösti 42

~ ~ ~

Süßes

Gratiniertes Crumble von winterlichen Plfaumen mit Mandeleis 12

Safran Creme Brûlée mit Himbeeren und Honig-Pistazieneis 12

Alles Schokolade und Apfel 12

Das Jahreszeiten Gericht:

Lammkeule in Wildkräuter-Curry mit Rosenkohl und Brokkoli, Reis 34,00 €


